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	 	 SPECYFIKACJA PRODUKTU 
PRODUCT SPECIFICATION 

MASŁO EKSTRA ŚWIEŻE/MROŻONE (BLOK 25 KG, KOSTKA 200/250g)  
BUTTER EXTRA FRESH/FROZEN (BLOCK 25 KG, 200/250g)  

 
1. Składniki / Ingredients:  Masło / Butter 

2. Przeznaczenie /Purpose: Produkt przeznaczony zarówno dla osób dorosłych jak I dla dzieci, stanowi naturalne źródło witamin 
A,D i E/ The product is designed on the both adults and children, it is a natural source of vitamins A,D and E 

3. Pochodzenie / Origin:  Polska / Poland 
 
 

Wymagania organoleptyczne / Organoleptic requirements: 
 Parametry / Parameters Wymagania / Requirements 

1. Wygląd, barwa, rozmieszczenie wody / 
Appearanc,colour, distybution of water 

Starannie uformowane o jednolitej barwie, dopuszcza się nieznacznie 
intensywniejszą na  powierzchni, wygniecenie prawidłowe, powierzchnie 
gładka, sucha/ Carefully formed, of a uniform colour, slightly more intense on the 
Surface is allowed, correct indentation, smooth and dry surface 

2. Smak i zapach / Taste and smell 

Czysty, lekko kwaśny, mlekowy, lekki posmak pasteryzacji, lekko 
tłuszczowy, dopuszcza się niepełny smak i zapach lekko odbiegający od 
czystego/ Pure, slightly sour, lactic, light aftertaste of pasteurization, slightly fatty, 
incomplete flavour and smell, slightly deviated from pure, is allowed 

3.  Konsystencja / Consistency Jednolita zwarta, smarowana/ uniform, dense, spreadable 

	

Wymagania fizykochemiczne / Physical and chemical requirements: 

Parametry mikrobiologiczne / Microbiological Parametres 

Terminy przydatności i warunki przechowywania / Expire date and storage 

1. Okres trwałości produktu/ Product shelf life 
Okres przechowywania ustalony na podstawie wyników badań 

przechowalniczych do 40 dni (świeże)mrożone 12 miesięcy/Shelf life 
determined on the basis of storage test results is 40 days (fresh), frozen 12 months 

2. Przechowywanie/ Storage 
Pomieszczenia czyste, suche, przewiewne, wolne od pleśni i obcych 

zapachów w temp. Nie wyższej niż 100C/ clean, dry and airy rooms, free of mould 
or odours at a temperature not higher than 100C 

 
GMO – produkt wolny od GMO / Free product 

 Parametry / Parameters Wymagania / Requirements 

1. Zawartość wody / Water content (%) Max 16,0 %(m/m) 
2. Zawartość tłuszczu / Fat content (%) Min 82 %(m/m) 

3. Zawartość suchej masy /Dry mass content Min 2,0 %(m/m) 

4. Skuteczność pasteryzacji/ Effectiveness of 
pasteurization Dodatnia / Positive 

5. Zawartość metali (Rozp. WE 1881/2006)/ 
Metal content (Reg.EC 1881/2006) Pb poniżej 0,10-mg/kg / Pb below 0,10 mg/kg 

6. Zawartość pestycydów/ Pesticide content Zgodnie z Rozp. WE 396/2005 / According to Reg.EC 396/2005 

7. Zawartość dioksyn (Rozp.WE 1259/2011)/ 
Dioxin content (Reg. EC 1259/2011) 

WHO-PCDD/F-TEQ poniżej2,5pg/g tłuszczu, WHO-PCDD/F-PCB-TEQ poniżej 
5,5 pg/g tłuszczu, SUMA PCB28, PCB138, PCB153 i PCB180-poniżej 40ng/g 
tłuszczu/  WHO-PCDD/F-TEQ below 2,5pg/g fat, WHO-PCDD/F-PCB-TEQ below 5,5 pg/g 

fat,TOTAL PCB28, PCB138, PCB153 i PCB180-below 40ng/g fat  

8. Benzopiren (Rozp.WE 1881/2006)/ 
Benzopyrene (Reg.EC 1881/2006) Nie więcej niż 2,0µg/kg świeżej masy/ not more than 2,0µg/kg of fresh mass  

 Parametry / Parameters Wymagania / Requirements 

1. Bakterie z grupy coli / Coliforms bacteria Poniżej 10 jtk/g/ not more than 10 jtk/g 

2. Salmonella / Salmonella Nieobecne w 25g / Abstent in 25g 

3. Listeria monocytogens / Listeria monocytogenes Nieobecne w 25g / Abstent in 25g 


